
E N J O Y  Y O U R  E X P E R I E N C E



Entrantes

Precios en €, IVA incluido

Selección de panes 7
Deliciosa selección de panes con olivas, aceite de oliva y “all & oli” de lima.

Patatas bravas 14
Salsa de chili rocoto y nuestro toque bravo

Gyozas con salsa de chili dulce 17
Gyoza pollo al curry - Gyoza Langostino - Gyoza vegana

Chicken wings 17
Alitas de pollo en dos cocciones, a baja temperatura, rebozadas y fritas extra
crujientes con mayonesa siracha.

Nachos 18
Con queso fundido, pico de gallo, jalapeños y guacamole.

Brioche de sobrasada con queso de 18

Mahon-DOP y miel
Pan brioche tostado artesanal, sobrasada menorquina y queso Mahón-DOP
fundido, con un toque de miel.

Calamar crujiente frito 20
Calamar frito con mayonesa de lima.

Rusa del Mediterráneo 21
Ensaladilla rusa tradicional elaborada con patatas km.0, zanahoria, huevo
duro rallado y terminada con nuestra sepia y mayolima.

Langostinos TNT 24
Gambones en tempura con mayonesa picante.

Tartar de atún 24
Atún rojo aliñado con soja, AOVE, salsa ponzu y cebollino, acompañado con
aguacate y mayo kimchie.

Ensaladas

Ensalada de tomate y queso mahón-DOP 19 
Tomates de la huerta menorquina acompañados de queso Mahón-Menorca
DOP, aliñados con aceite de oliva virgen extra y hierbas frescas.

Ensalada de queso de cabra 19 
Queso de cabra gratinado con miel, mezclúm de lechugas, tomate cherry,
nueces garrapiñadas, aliñada con vinagreta de Módena y miel

Puro brioche Caesar Salad 
Cogollos de lechuga, salsa Puro Caesar, escamas de parmesano 
y pan brioche. 
Elige tu proteína: 
Pollo 19
Gambas 21



Principales

Pasta vegetariana 20
Tallarines frescos salteado con AOVE, ajo y verduras frestas de temporada.

Tallarines con gambas 22
Tallarines frescos con gambas salteados con gambones, tomate cherry,
ajo Laminado, aceite de oliva y parmesano.

Fish and Chips 26
Dados de pescado en tempura, patatas fritas, salsa tártara, salsa
sweet chili y lima.

Lomo de pargo al Josper 28
Lomo de pargo a la brasa con salsa suquet, patató al romero
y pak choi salteado

Entrecot de vaca madurada 28
A la brasa y fileteado, acompañado con patatas fritas y piquillo
a la brasa.

Pescado fresco del día asado al Josper  PSM
Pieza de pescado del día asado al Josper. Recomendacion  2 personas.

Caldereta de langosta a la menorquina PSM
Tradicional Caldereta de langosta al estilo menorquí. Bajo encargo.

Guarniciones

Patatas fritas 6
Patatas fritas con mayonesa y kétchup.

Vegetales salteados al wok 10
Verduras frescas de temporada salteadas.

Fideuá  25
Sofrito con sepia y calamar terminado con gamba

Arroz negro 26
Sofrito con sepia, calamar, rape  y “all & oli”

Arroz de secreto ibérico 26
Con secreto ibérico y tirabeque.

Arroz señoret 28
Sofrito con sepia y calamar. Terminado con gamba y rape.

Arroz de langosta 45
Sofrito con sepia, calamar y sus corales.

Arroces BAJO DEMANDA
MÍNIMO 2 PERSONAS, PRECIO POR PERSONA



Información alérgenos 
Purobeach tiene implantado un Plan 
de control de Alérgenos y dispone de 
información de los alérgenos presentes en 
sus productos cumpliendo el Reglamento 
(UE) 1169/2011 de “Información alimentaria 
facilitada al consumidor”.

Vegano 

Vegetariano

Gluten

Crustáceos

Huevos

Pescado

Cacahuetes

Soja

Leche

Frutos secos

Apio

Mostaza 

Sésamo 

Sulfitos

Altramuz

Moluscos

Puro menorca cheesecake al horno 9
Tarta de queso al horno cremoso con crumble de almendra
y helado de vainilla.

Torrija de leche rellena de crema
de chocolate y avellanas 9
Caramelizada con helado de chocolate con leche.

Fruta fresca 9

Helados y sorbetes 7
A elegir entre helado de vainilla, helado de chocolate belga, sorbete
de frambuesa, sorbete de limón, sorbete de mango.

Consultar por nuestra disponibilidad de vinos dulces para 
maridar con su postre.

A quienes 
siguen llenando
la vida de 
razones para
viajar y 
comer bien

Postres


